
-  THE WINTER OF 2011/12  -



-  ON THE GRILL  -

MONT FORT                  20
180g beef patty w/ ‘Bagnes’ cheese, grilled bacon, avo & a fresh tomato salsa.
burger maison, lard, fromage de ‘Bagnes’, guacamole & sauce de tomates fraiche.

THREE CHEESE BURGER                20
180g beef patty w/ ‘Bagnes’ cheese, goats cheese & topped w/ our famous parmesan sauce.
burger maison avec 'Bagnes', chèvre & sauce parmesan.

FLO'S CHICKEN                 20
grilled cajun chicken breast w/ bacon, cheese, pineapple & bqq sauce.
poulet cajun, lard, 'Bagnes', ananas & sauce bbq. 

CHICKEN BRIE & AVOCADO BURGER               20
grilled chicken, brie cheese & avocado on a garlic butter toasted bun.
poulet grillé, brie, avocat, dans un bun toasté au beurre à l'ail.

SALMON BURGER                 20
oven roasted atlantic salmon marinated in maple syrup on tomato, rocket & wasabi mayo.
saumon d'atlantique mariné au sirop d'érable, tomate & wasabi mayo.

VEGGIE                  20
a broad bean, sweet corn, rice & cashew patty w/ roasted peppers, tomato & parmesan sauce.
galette de mais, haricots de soissons et cajou avec poivron grillé, tomate & sauce parmesan.

RACK OF RIBS                  20
sweet & sour fiery BBQ pork spare-ribs w/ Austin baked beans.
spare-ribs mariné à la sauce BBQ avec Austin baked beans.

-  CLASSIC SNACKS  -
‘KNEE DEEP’ NACHOS   (plain/chili con carne)         18/20
crisp tortilla chips & melted cheese w/ sour cream, a spicy tomato salsa & avo guacamole. 
tortillas chips de mais gratinées au fromage accompagné d'un trio de sauce.

LOUISIANA CHICKEN WING BASKET   (8 wings/16 wings)       14/22
deep fried chicken wings tossed in Louisiana HOT sauce served w/ veg sticks & parmesan dip.
ailes de poulet frits enrobées de sauce PIQUANTE de Louisiane avec batonnet de
légumes et sauce parmesan..

BBQ CHICKEN WING BASKET   (8 wings/16 wings)        14/22
deep fried chicken wings tossed in BBQ sauce served w/ veg sticks & parmesan dip..
ailes de poulet frits enrobées de sauce BBQ avec batonnet de légumes et sauce parmesan.

PUB FRIES                  10
home style fries w/ our special seasoning.
frites farmer assaisonnées.

PUMPKIN & COCONUT SOUP                10
pumpkin soup w/ a hint of red curry & coconut milk.
soupe de courge au curry rouge et lait de coco.

CHOOSE YOUR SIDE
fries & coleslaw / cheesy nachos /

green salad / soup

CHOIX D’ACCOMPAGEMENT
frites et coleslaw / cheesy nachos / 

salade verte / soupe

HOUSE SALAD   (small/large)             7/12
greens and semi-dried tomatoes w/ a variety of seasonal items tossed in our dressing.
assortiment de salades vertes, tomates séchées & sauce maison.                                         

CHICKEN & AVOCADO SALAD   (small/large)         12/20 
cajun chicken, bacon, avocado, semi-dried tomato & bagnes cheese topped w/ parmesan dip.
poulet cajun sur lit de salade, avocat, lard, tomates séchées & fromage de bagnes
avec une cuillèrée de sauce parmesan.

DUCK SALAD   (small/large)              14/22 
braised duck on stir fried veg topped w/ orange, soya & ginger dressing.
canard braisé sur lit de légumes sautés avec sauce orange, soja et gingembre.

-  SALADS  -

-  FEATURES  -
CHICKEN CASHEW NOODLES                20
grilled asian chicken in sweet hoisin w/ vegetables & cashews.
poulet asian grillé avec légumes, nouilles, sauce hoisin & noix de cajou.

RED THAI DUCK CURRY                22
red curry coconut base w/ duck & vegetables.
curry rouge au lait de coco, canard braisé & légumes, accompagné de riz.

LAMB BALTI                  23
rich & spicy lamb curry cooked Balti style.
curry d’agneau riche et épicé mijoté dans le style balti.

LAMB JALFREZI                  23
Anglo-Indian influenced medium curry.
curry d’agneau anglo-indien moyennement épicé.

CHICKEN PASANDA                 20
mild curry w/ almonds, tomatoes, cream & flavoured w/ cardamom.
curry de poulet doux en épices avec amandes, tomates, crème et saveurs de cardamome.

VEGETABLE DHANSAK                 18
medium lentil curry w/ potatoes, cauliflower & spinach.
curry végétarien de lentilles avec patates, choux-fleurs et épinards.



-  SWEET THINGS  -

- OUR PARTNERS - 

-  INFORMATION  -
FOOD SERVED FROM 16H00 UNTIL 22H00

All prices are in Swiss Francs.
All items except nachos are available for take away.

Items followed with this sign      can be adapted for Vegetarians
Some of our food may have come into contact with nut products.

Origin of meats:
FR / CH /  BRA / SA / ZIM / NZ / NOR

Quality food requires time to prepare.

LA CUISINE EST OUVERTE DE 16H00 A 22H00

Tous nos prix sont en francs suisse.
Tous nos plats sauf nachos sont disponible à l’emporté 

Les plats suivi du logo      peuvent être adapté pour les végétariens.
Certains de nos produits peuvent contenir des traces d’oléagineux

Origine de Viandes:
FR / CH /  BRA / SA / ZIM / NZ / NOR

Des mets de qualité demande un peu de patience.

ICE CREAM         10
3 scoops of vanilla ice-cream w/ a chocolate cinnamon sauce.
3 boules de glace vanille nappé d’une sauce au chocolat parfumée au miel et à la canelle.

THE BROWNIE         10
a lot of chocolate & crushed cashews w/ vanilla ice-cream.
un concentré de chocolat avec cajou et glace vanille.


